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O programie

Muzeum Patacu Kréla Jana I w Wilanowie od g lat realizuje program historycznej
rekonstrukcji kulinarnej ,Ogrod — Kuchnia - Stol". Program upowszechnia wiedze
o dawnych obyczajach 1 tradycji kulinarnej, bada i odtwarza staropolskie przepisy.
Przyczynia sie do rozwijania talentow uczestnikow warsztatow, integruje ich
poprzez wspélprace, a takze wspiera ksztattowanie odpowiedzialnych postaw i wy-
boréw zywieniowych.

Fundament programu stanowia muzealne wydawnictwa z serii ,Monumenta
Poloniae Culinaria” - zrédla i opracowania dotyczace staropolskiej kuchni i kultury
stotu. Na ich podstawie powstal bogaty program edukacyjny, ktory popularyzuje
kuchnie dawna jako wazny element dziedzictwa dawnej wielonarodowej
Rzeczpospolitej.

Codziennej dziatalnosci warsztatowe] towarzysza liczne pokazy 1 warsztaty
wyjazdowe w kraju oraz za granica (m.in. w Paryzu, Diisseldorfie, Seulu i Pekinie).
Program jest realizowany przez zespol doswiadczonych kuratorow, kucharzy
i edukatorow kulinarnych.

O warsztatach

Chetnie przygotujemy i poprowadzimy dla Panstwa oryginalne warsztaty kuli-
narne poswiecone kuchni dawnej. Dania przygotowywane w trakcie warsztatow
inspirowane s3 przepisami z dawnych ksiazek kucharskich. Sarmacki barok na
talerzu, zaskakujace polaczenia smakdw oraz egzotyka korzennych przypraw?
A moze bardziej subtelne wzorce smakowe wyniesione do rangi sztuki przez
francuskich kuchmistrzew? W trakcie warsztatow wyruszymy w podréi po
dawnych smakach i przekonamy sie, jak istotnym i witalnym elementem kultury
jest kuchnia.

Villa Intrata

Warsztaty prowadzone w unikalnej
historycznej przestrzeni. Villa Intrata
zostala zbudowana w latach 20. XX
wieku jako dom zarzgdcy wilanowskich
dobr. Obecnie realizujemy tu muzealny
program  historyczne] rekonstrukeji
kulinarnej ,0grod - Kuchnia - Stot”,



Plan warsztatow historia od kuchni : kultura stotu
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krotka opowiesc o kuchni dawnej, degustacja .
stanowiaca wprowadzenie praktyczna czgsc warsztatu, wspolne przygotowanych dan,
w tematyke gotowanie w kuchni warsztatowej czas na dyskusje
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Ramowe menu Tematy warsztatow

Na powitanie:

. Sekrety kuchmistrzowskie. W staropolskiej kuchni (XVI-XVII w.)

HJ aperitif Kuchnia staropolska peina byta zagadek, kontrastow i niecodziennych potaczen
smakowych. To doborowa mieszanka wielu kultur, w ktorej tradycje Zachodu

v doprawione sa wyraznymi smakami Wschodu.
1 ;‘} e przystawlka

e

Pierwszy kucharz ostatniego kréla. Kuchnia polsko-francuska

S e e czasow Stanistawa Augusta Poniatowskiego (XVIII w.)
Poznajcie Paula Tremo, mistrza sztuki kulinarnej i najwierniejszego kucharza
@) ostatniego polskiego krola Stanistawa Augusta! Francuski kuchmistrz na
I o=y zupa

polskim dworze? To ciekawe potaczenie odzwierciedlalo najnowsza
oswieceniowa mode — gdy lekka i wykwintna kuchnia spotykata sie z typowo
danie giéwne polskimi daniami.

(pairing wina)

y desr Smak wielokulturowej Warszawy. Kuchnia dwudziestolecia
£ (pairing wina) miedzywojennego
Kuchnia polska po 1918 roku to bogata mieszanka réznych tradycji kucharskich,
gustéw, mozliwosci i mod. Za przyktad postuzy nam warszawska gastronomia
okresu miedzywojennego, ktora oferowata dania na kazdy gust i kazda kieszen,
Caly cass dodysposyci; o niezmiennie klawym smaku.

woda, herbata,

kawa . > ’ 2 : :
" Mozliwosc przeprowadzenia warsztatow w jezyku angielskim

** W trakeie warsztatéw zapewniony jest serwis kelnerski
*** Dostosowujerny menu do indywidualnych potrzeb (min. dieta wegetariariska i weganska)

Wiecej informacji

Koszt warsztatéw ustalany indywidualnie w zaleznosci od liczby
uczestnikow, dostepnosei terminow, wybranego menu.

Zakres cenowy: 400-800 21 brutto/os.

Mozemy dostosowaé oferte do Paristwa potrzeb i preferencii.

Kontakt

Adrian Ordakowski
m: aordakowski@muzeum-wilanow.pl
f: 531 058 880
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